Speiseplan fiir die Woche vom: 29.04.24 bis 03.05.24 - KW 18

‘Si

ASCHER
CATERING

Krippe/Kiga/Kita/Hort/Schule Temperatur Kita und Schulverpflegung
tiglich fvisch (;,u;ocm
5 &
{’T 3 —
2 2 |Allergene méagliche Spuren von |Zusatz-
§ 3 Allergenen stoffe
Montag Allgauer Kasespatzle GL-b), M, E, SEL
29. Apr. 2024 |Mini Gurken -
Frisches Obst -
Dienstag Geschnetzeltes "Ziricher Art" GL-b), SEL, M
30. Apr. 2024 [Pasta mit | Reibekase GL-b), M| M
E Blatttsalat | Krippe: Friihlingsgemiise M | SEL
Vegi: Nudelauflauf mit Gemise + Kase Uberbacken GL-b), M, SEL
Mittwoch [1. Mai-Feiertag
1. Mai. 2024  [Wir wiinschen
R einen schonen freien Tag
Donnerstag Gef-li.igelbratwyrst mit fruchtiger Currysauce GL-b), M, SEL 1,2,3
2. Mai. 2024 |Semmel | Vollkornsemmel GL-b) | GL-a-b), Scha SES
E Frische Rohkost mit | Dip — M
Vegi: Vegane Bratwurst GL-b), E, SO 3,7
Freitag Seelachsfilet gebacken F, GL-b), SEL
3. Mai. 2024 |Hausgemachtes Kartoffelpiiree M
D@ Rahmspinat GL-b), M, SEL
Vegi: Riihrei E,M

2011 / EU-Zertifizierung

—>

Biokontrollstellen Nummer: DE-BY-005-06329-B

Informationen und Aktuelles: |

Rindfleisch - Tierwohl der Haltungsstufe 3

Liebe Kinder, Betreuungspersonal und Eltern,

heute méchten wir ihnen den Artikel des "Miinchener Merkur " vorstellen, der genau das beinhaltet, was wir schon lange aus Uberzeugung tun.
Tierwohl : 40% mehr Platz als bei herkdmmlicher Haltung, durchgéngiger strohbedeckter Boden, Stallung ist seitlich offen, auch das Futter

muss gentechnikfrei sein. Wir beziehen schon seit langerer Zeit unser Rindfleisch von der Familie Baumgartner aus Kempfing.

Einfach auf die Internetprasenz des: https://www.merkur.de (Programm "Bayerischer Ochse")

Einen guten Appetit wiinscht Familie Ascher mit Team

Unsere Speisen beinhalten folgende: |

Da wir ein Handwerksbetrieb sind, kbnnen Spuren von allen Allergenen in den Speisen méglich sein

Zusatzstoffe

1 = Nitritpokelsalz 2 = Phosphat 3 = Antioxidationsmittel 4 = Geschmacksverstarker

5 = Konserviert 6 = Geschwefelt 7 =SuRungsmittel 8 = Farbstoffe

9 = enthilt eine Phenylalinquelle 10 = unter Schutzatmosphare verpackt

Allergene
Lb GL - a) = Hafer

GL = Glutenhaltiges Getreide

SCHA = Schalenfriichte

SCHA 1 = Haselnlsse 4——‘
SCHA 2 = Walniisse

SCHA 3 = Mandeln

GL - b) = Weizen
GL - c) = Roggen
GL - d) = Gerste

KT = Krebstiere

SO = Sojabohnen

LU = Lupinen

WT = Weichtiere
SCHW = Schwefeldioxid und Sulfit

E = Eier ER = Erdnisse
SEL = Sellerie SE = Senf

M = Milch F = Fisch

SES = Sesamsamen

Gerichte mit Schweinefleisch werden im Speiseplan ausdriicklich erwéhnt

Auszug unserer Lieferanten:

Fleisch : Metzgerei Ott - Garching
Gemiise : SSG - Aufkirchen / Gassner, Einkaufen auf dem Bauernhof - Moosinning

Backwaren : Bickerei Neumaier - Erding

Wir sind seit dem 16.02.2011 EU-zertifiziert und arbeiten nach den strengen hygienischen und arbeitstechnischen Vorgaben.
RegelmaRige Kontrollen geben Ihnen und lhren Kindern die Garantie, einwandfreie Qualitat auf den Tisch zu bekommen.

Stand: 23.04.2024 - 20:55

Christian Ascher m KirchenstraRe 15b m 85445 Oberding/Schwaig
Telefon 08122/22 777 02 m Fax 08122/88 08 426 m E-Mail info@ascher-catering.de m www.ascher-catering.de



